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Il existe des milliers d’espèces de 

champignons. La levure pour les 

gâteaux ou la moisissure sont aussi 

des champignons. Ceux qu’on cueille 

dans les forêts poussent à l’automne. 

Mais attention, certains sont 

vénéneux !  

 

  
 

 
= champignon comestible*        

 
= champignon toxique       

 
champignon mortel 

      

Le cèpe de Bordeaux 

 

C’est l’un des champignons les 

plus appréciés des gourmets. 

La morille 

 

Elle est toxique si elle est 

mangée crue. 

L’amanite tue-mouche  

 

Elle servait autrefois à 

fabriquer des insecticides. 

La chanterelle 

 

Elle est aussi appelée la girole. 

Elle pousse sous les bouleaux. 

La coulemelle 

 

Attention, elle ressemble à 

l’amanite phalloïde. 

L’amanite phalloïde 

 
C’est l’un des champignons les 

plus dangereux du monde. 

La trompette de la mort  

 

Contrairement à son nom, elle 

n’est pas toxique. 

Le bolet roux 

 

Aussi appelé le cèpe roux, il 

pousse sous les pins. 

Le bolet satan 

 

Il devient bleu lorsqu’on 

appuie dessus.  
saut de ligne 

 


